. ﬂblmn | Receitas Abimapi
HL p Macarrao com Tomate-cereja e Requeijao

Chef: ABIMAPI | Tempo: 00:30:00 | Rendimento: 4 porgdes | Dificuldade: Facil

Ingredientes

400 gramas de macarrao cozido al dente

3 colheres das de sopa de azeite de oliva

1 dente de alho amassado

250 gramas de tomate cereja cortado em quatro
Y copo de requeijao

Y, xicara das de cha de manjericdao em folha

Y, xicara das de cha de queijo parmesao ralado
Sal e pimenta-do-reino a gosto

Y xicara das de cha da dgua do cozimento do macarrao

Modo de preparo

- Em uma frigideira grande aqueca o azeite e doure o alho.

- Acrescente o tomate, o sal e a pimenta. Mexa delicadamente.

- Tampe a panela e deixe refogar em fogo brando por 2 minutos.

- Junte o requeijao e misture até derreter.Desligue o fogo, acrescente as folhas de manjericao
e 0 queijo ralado.

- Misture delicadamente a dgua de cozimento da massa, junte o espaguete e sirva em

seqguida.

Receita disponivel em: www.abimapi.com.br



